
 

 

SPARGEL-ZEIT 

STAGIONE DEGLI ASPARAGI 

 

 

 

Frischer Spargel-Romana-Salat mit Burrata im Rohschinkenmantel  18,50 

Insalatina di asparagi freschi e romana con burrata e prosciutto crudo 
 
 

Cremesuppe vom frischen Spargel mit Spargelspitzen    13,00 

Crema di asparagi freschi con puntine di asparagi 
 

Risotto mit frischem Spargel und Rohschinkenrose    18,00 

Risotto di asparagi freschi con prosciutto crudo   

 

Frische Spargeln mit Kräuterschinken, Kartoffeln und Bozner Sauce  26,50 

Asparagi freschi con prosciutto alle erbe, patate e salsa bolzanina  
 

 

 
 
 
 

 

 

 

  



 

LASST’S EUCH SCHMECKEN!  

BUON APPETITO 
 

 

 

Kleine Gerichte und hausgemachte Vorspeisen – Antipasti e primi fatti in casa 

 

Speckteller fein garniert        13,50 

Piatto di speck IGP Alto Adige 
 

Meraner-Würstel mit Pommes Frittes      9,00 

Würstel “Meraner” con patatine fritte  
 

Tartar vom Black Angus-Rind fein garniert     18,50 

Tartar di manzo Black Angus   
  

Saures Rindfleisch oder Saurer Kalbskopf mit roter Zwiebel   15,00 

Manzo all’agro o Testina di vitello all‘agro con cipolla rossa   
 

Feldsalat mit Schwarzbrotcroutons und Speckstreifen    7,00 
Valeriana con crostini di pane nero e speck 
 

Kleiner Salat | Gemischter Salat | Tomatensalat mit Zwiebeln   4,00 – 7,00 

Insalatina mista | insalata mista | Insalata di pomodori con cipolla 
  

Lauwarmer Oktopus-Salat mariniert mit Oliven, Sellerie und Tomaten  16,00 

Insalatina di polipo marinato con olive, pomodori e sedano 
 
Nocken-Bis auf Krautsalat | Spinat – Käse (als Hauptspeise +5,00)  14,00 

Bis di canederlini con cappuccio | spinaci-formaggio (+2 canederlini +5,00) 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

Überetscherpfandl | Hausgem. Hirtennudeln mit geselchtem Rindfleisch 14,50 

Pasta casareccia alla pastora (ragú, prosciutto, funghi, panna) 
 
 
Hexenpfandl | Fusilli mit scharfem Ragú, Pilzen und Chili   14,50 

Fusilli piccanti con ragú di carne, funghi e peperoncino  
  
  

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit Butter und Parmesan (XL +3,00)  15,50 

Schlutzkrapfen (ravioli sudtirolesi con spinaci e ricotta – porz. grande +3,00)  
 
 
Spaghetti mit Garnelen, Tomaten und Bärlauchpesto    18,00 

Spaghetti con gamberetti, pomodoro e pesto all’aglio orsino 
 
 
 
Für unsere kleinen Gäste – Porzioni piccole per bambini   

 

Pasta oder Gnocchi mit Tomatensauce oder Fleischragout   8,00 

Pasta o gnocchi di patate con pomodoro o con ragú di carne 

 
Chicken Nuggets mit Pommes        14,00 

Chicken Nuggets (pollo impanato) con patatine fritte 

 
 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

Feines und Deftiges für den großen Hunger – I nostri secondi piatti  

 

Wienerschnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren  24,00 

Bistecca di vitello alla Viennese con insalata di patate e mirtillo rosso 
 

Rinds-Tagliata vom Black Angus mit Rauke, Kirschtomaten und Parmesan 27,00 

Tagliata di manzo Black Angus con rucola, pomodorini e scaglia di grana 
 

Wolfsbarsch vom Grill mit Spargel-Kartoffel-Gröstel     29,00 

Branzino alla griglia con rosticciata di asparagi e patate 
 
 
Riesen-Rösti mit Räucherlachs, Feldsalat, Sauerrahm, frischer Kren  19,00 

Rösti di patate con salmone affumicato, panna agra, valeriana, rafano 
 

Riesen-Rösti mit Grillgemüse und Büffelmozzarella    19,00 

Rösti di patate con verdure grigliate e mozzarella di bufala 
 

Black Angus Burger Mediterran mit Pommes Frittes (Hot Jalapeños +1,00) 18,50 

Black Angus Burger Mediterraneo con patatine fritte (Hot Jalapeños +1,00) 
 
 
Andi’s Spare-Ribs mit Tex-Mex-Kartoffeln und Barbecue-Dip   24,00 

Spare-Ribs á la chef con patate tex-mex e dip barbecue 
  
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Desserts   

 
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis     7,00 

Strudel di mele fatto in casa con gelato alla vaniglia 
  
Klassischer Tiramisú         7,00 

Tiramisú classico 
 

Weißer Tartufo | Schoko-Tartufo (mit Espresso +1,50)    6,50 

Tartufo bianco | Tartufo nero (affogato +1,50) 

 
Warmes Schokotörtchen mit Vanilleeis      8,50 

Tortino di cioccolato con gelato alla vaniglia 

Crème brûlée mit Tonka-Bohne          8,00 

Crema catalana con fava di Tonka 
 
Speiseeis | Vanille, Zitrone, Erdbeer, Schokolade, Stracciatella (je Kugel) 2,00 

Gelato | vaniglia, fragola, limone, cioccolato, stracciatella (a pallina)  

 

Zitronen-Sorbetto „Eppanerhof“ mit Gin Malfy Lemon    7,00 

Sorbetto al limone „Eppanerhof“ con gin Malfy Lemon 
 
Frische Erdbeeren mit Schlagsahne oder Vanilleeis      9,00 

Fragole fresche con panna montata oppure gelato alla vaniglia 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


